Azienda: xxx

Campione: Nebbiolo

intensita colore acino
plasticita

distacco pedicello
estrazione colore
separazione buccia
dolce

fruttato polpa
fragilita

fruttato buccia
intensita colore vinaccioli
durezza vinaccioli

acido

erbaceo polpa
astringenza buccia
erbaceo buccia
astringenza vinaccioli

maturita visiva
maturita polpa
maturita buccia
maturita vinaccioli
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Descrittori correlati positivamente

int col acino

distacco
pedic

) estraz col

~/separaz buc

— 149 21/9 28/9 5/10

Descrittori di maturazione

mat visiva
9

mat vinac mat polpa

mat buccia

— 149 21/9 28/9 5/10

Enocontrol scarl

Descrittori correlati negativamente

acido
9

astring vin erb polpa

erb buc astring buc

— 149 21/9 28/9 5/10



